ENTREE & DLAT® OV PLAT® + DESSERT 19€ (GARE+1€)
ENTREE ¢ PLAT® + DESSERT 22¢ (GAFE+TE)

ENTRé'E & DESSERT DU JOUR SONT FIXES POUR LES FORMULES
SUPPLEMENT SI AUTRE PLAT VOIR CARTE DU MIDI =
(PLAT DU JOUR SEUL 15€)
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Zilrée Plat * Vessert

TCHEVITCHE 14€ KRACKRAC BANHBANH 17€ (menu +2,5€) DADAR GULUNG 8€
DORADE MARINEE CITRON GINGEMBRE, 0U VEGGIE K16 € (menu +1€) CREPE PANDAN BALINAISE, GARNIE DE
FRAMBOISES FRAICHES, VIETNAMESE CREPE AU CURCUMA, PORC FUME, LEGUMES CRUNCHY, MANGUE FRAICHE, GLACE CoCO,
CREME D'AVOCAT GINGER, SURPRISE KRAQUANTE, CORIANDRE, CITRON, MENTHE, CHOCOLAIT CHAUD & CHANTILLY
PICKLES D'OIGNONS ROUGES BOUILLON VIET, SAUCE AIGRE-DOUCE & NUOC MAM
& NEIGE D'AVOCAT VERSION VEGGIE AVEC DU TOFU 16€ YUMMYSEXYFOLIE COOKIE 7 5€
NAMAS'TACOS 18€ (menr- +3€) CHOUCHOU, PEPITES DE CHOCOLAT
DAHI BATATA PURI 14€ . € € NOIR, GLACE CACAHUETES, PEANUT
Veoin) AGNEAU EFFILOCHE SAUCE TANDOORI, CHEDDAR FONDU, POMMES ' '
'8 e DE TERRE CRISPY, POMME GRANNY, BUTTER ET CHANTILLY

COQUE CROUSTILLANTE GARNIE
D'HOUMOUS, CACAHUETES GRILLEES,

CHUTNEY DE MANGUE, TAMARINS CRISPY CHICKEN CAJUN 16€ (menu- +1€)
MENTHE. BLACK YOGHURT TAPALTEMP OK AMIGA CALMA..EL JEFE EST LA POUR TOI AVEC

GREEN CITRON & PICKLES ONIONS ,
CAFE GOURMAND 9€
CHECK AVEC LE CHEF

0U MA 0 A
§ GRENADE SON EAMOUS CHICKEN DEPUIS LE BEGINNING U MAURY GOURMAND 11€

ULTRA CRISPY, ULTRA TASTY, UTLRA CRAZY | (MAURY GRENAT 6cl)
LUMPIA ROLL 8€ AVEC COLESLAW, POTATOES & SAUCE CAJUNAS MAISON

OFITEROLISSIME 8€
+
TRIjPLjE NEMS AUX LEGUMES A ;;»\BELAYAG CHICKEN 17’5;"“”“" 2,5€) CHOUX CRAQUELIN, CREME CHOCOLAT,
@ 0U VEGGIEX™
L'INDONESIENNE ﬁ' ' VEGGIEXTI5€ GLACE+NOIX DE PECANS, CHANTILL\'{
& SAUCE BUMBU EFFILOCHE DE POULET FUME AUX EPICES BALINAISES, OEUFS DURS AIGRE ET CARAMEL BEURRE SALE
) ) DOUX, HARICOTS NOIRS FRITS, PATATES CRISPY, RIZ BAMBOU, LEGUMES
(zvavce vatie pigurante) CRUNCHY ET SAUCE COCO CITRON, GINGEMBRE DOUBLE ICE CRIME 6,5€
VERSION VEGGIE AVEC DU TOFU 15
TOFU 15€ & CHANTILLY
FUYUNG HAYYY 5€ SAUMON Mi°Mu 20€ ( 4,5€)
. OM: + ,

THE ASIATI OMELETTE MADE 1N VoM 2 €. menu- +4,5€ SORBETS : ESPRESSO, ORANGE,
AQUI BAH OUI. FULL LEGUMES DE SAUMON MI-CUIT MI-FUME, CREME AVOCAT-GINGEMBRE, CITRON BASILIC,
SAISON (CHOUX CAROTTES, HARICOTS,  SALADE CHOU BLANC MENTHE, SAUCE SOJA ET RIZ BAMBOU GLACES : COCO, FRAISE,
CEBETTE, OIGNONS..) & SAUCE AIGRE- PISTACHE,

DOUCE VANILLE PECAN,

Paringer

. / ) CACAHUETES,

AUMON FUME MAISON, AVOCADO CREME COCOGINGER, CHIPS DE PATATE DOUCE 19
CHOCOLAT,
BHAJI D'0IGNON, ST FELICIEN COULANT & GARLIC NAAN (ENV20MIN) 19€ VANILLE

PAGI MEZZE 19€
LUMPIA (NEMS AUX LéGUMES), OMELETTE FUYUNGHAY, BOBOLAK DE PORC CROUSTILLANT,
SAUCE SATAY & SWEETxSOUR

MENU PETIT SUJET 12€ (12ANS MAX)
PLAT : POULET PANE MAISON (NUGGETS STYLE) & GRENAILLES ROTIES
DSSERT . I BOULE ICE-CREAM AU CHOIX (FRAISE / CITRON / VANILLE / CHOCOLAT)




